
Het is een soort sushi waarbij een klein bolletje rijst met de vingers ge-

vormd wordt met daar bovenop bijvoorbeeld een stukje rauwe vis ( per 2 

stukken)  

    

    

    

    

    

мΦ {ǳǎƘƛ ½ŀƭƳ   

ϵ оΣфл 

нΦ {ǳǎƘƛ  ½ŀƭƳ ϧ ŎƘƛƭƛ ǇŜǇŜǊ 

 ϵ пΣрл 

оΦ {ǳǎƘƛ ȊŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ пΣфл 

пΦ {ǳǎƘƛ ¢ƻƴƛƧƴ  

 ϵ рΣнл 

рΦ {ǳǎƘƛ  ǘƻƴƛƧƴ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ рΣул 

сΦ {ǳǎƘƛ ǘƻƴƛƧƴ ϧ ŎƘƛƭƛ ǇŜǇŜǊ  

ϵ рΣрл 

тΦ YǊŀōǎǝŎƪ ǎǳǎƘƛ 

ϵ оΣул 

уΦ {ǳǎƘƛ tŀƭƛƴƎ  

ϵ рΣлл 

фΦ {ǳǎƘƛ DŀƳōŀ  

 ϵ рΣмл 

млΦ {ǳǎƘƛ hƳŜƭŜǘ  

ϵ оΣфл 

ммΦ {ǳǎƘƛ ƎΦȊŀƭƳ ϧ ǊƻƻƳƪŀŀǎ  

ϵ пΣрл 

мнΦ !ǾƻŎŀŘƻ ǎǳǎƘƛ                               

ϵ пΣлл                   

 

моΦ ½ŀƭƳ   

ϵ пΣрл 

мпΦ ¢ƻƴƛƧƴ 

  ϵ рΣнл 

мрΦYǊŀōǎǝŎƪ   

ϵ пΣрл 

мсΦ¢ƻƴƛƧƴǎŀƭŀŘŜ 

 ϵ пΣсл 

мтΦ ½ŀƭƳ ¢ŀǊǘŀŀǊ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ сΣлл 

муΦ DŜǊƻƻƪǘŜ ȊŀƭƳ ¢ŀǊǘŀŀǊ ϧ 

ǊƻƻƳƪŀŀǎ  ϵ сΣнр 

 мфΦ  ¢ƻƴƛƧƴǎŀƭŀŘŜ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ сΣлл  

 

нлΦ ½ŜŜǿƛŜǊǎŀƭŀŘŜ 

ϵ пΣрл 



 De rijst wordt samen met de overige ingredi±nten op een vel nori gelegd 

(Een rol bestaat uit 8 stukken)  

    

    

    

    

    

нмΦ aŀƪƛ ½ŀƭƳ   

ϵ пΣтр 

ннΦ aŀƪƛ ½ŀƭƳ ϧ ŎƘƛƭƛ ǇŜǇŜǊ  

ϵ пΣфр 

ноΦ aŀƪƛ ȊŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ сΣтр 

нпΦ aŀƪƛ ƎŜǊƻƻƪǘŜ ȊŀƭƳ ϧ ƪƻƳπ

ƪƻƳƳŜǊ ϵ сΣфр 

нрΦ aŀƪƛ ǘƻƴƛƧƴ  

ϵ сΣтр 

нсΦ aŀƪƛ ǘƻƴƛƧƴ ϧ ŎƘƛƭƛ ǇŜǇŜǊ  

ϵ сΣфр 

нтΦ aŀƪƛ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

ϵ оΣфр 

нуΦaŀƪƛ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ ϧ wƻƻƳπ

ǎŀǳǎ ϵ  пΣрл 

 

 

    

нфΦ aŀƪƛ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ пΣфр 

олΦ aŀƪƛ ŀǾƻŎŀŘƻ ϧ ǊƻƻƳπ

ǎŀǳǎ ϵ пΣфр 

омΦ aŀƪƛ ƪǊŀōǎǝŎƪ  

ϵ пΣфр 

онΦ aŀƪƛ ǘƻƴƛƧƴǎŀƭŀŘŜ  

ϵ пΣфр 

    

оо aŀƪƛ ƪƛǇ   

ϵ рΣрл 

опΦ aŀƪƛ ǘƻƴƛƧƴ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ тΣрл 

орΦ aŀƪƛ ƻƳŜƭŜǘ  

ϵ пΣфр 

осΦ aŀƪƛ ƪǊƻƪŀƴǘŜ ȊŀƭƳ  

ϵ пΣфр 

отΦ aŀƪƛ ǊƛǾƛŜǊƪǊŜŜƊ  

ϵ рΣ рл 

   



California roll is een variant waarbij de ingredi±nten in de nori wor-

den gewikkeld en de rijst aan de buitenkant zit (met sesam aan buiten-

kant) (een rol bestaat uit 8 stukken)   

    

    

    

    

    

оуΦ ½ŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ   

ϵ тΣфр 

 офΦ ½ŀƭƳ ϧ ǊƻƻƳƪŀŀǎ  

ϵ тΣфр 

плΦ ¢ƻƴƛƧƴ  ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ уΣфф 

пмΦ ¢ƻƴƛƧƴ ϧ ǊƻƻƳƪŀŀǎ  

ϵ уΣфф 

пнΦ YǊŀōǎǝŎƪ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ   

ϵ тΣрл 

поΦ YǊŀōǎǝŎƪ  ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

ϵ тΣрл 

ппΦ ½ŀƭƳ ǘŀǊǘŀŀǊ ϧ ǊƻƻƳǎƪŀŀǎ 

ϵ  тΣрл 

прΦ DŜǊƻƻƪǘŜ ȊŀƭƳ ǘŀǊǘŀŀǊ  ϧ 

wƻƻƳǎŀǳǎ ϵ тΣрл 

 

 

псΦ !ǾƻŎŀŘƻ ϧ ǊƻƻƳƪŀŀǎ 

ϵ сΣфф 

птΦ YƻƳƪƻƳƳŜǊ  ϧ ǊƻƻƳπ

ƪŀŀǎ ϵ сΣфф 

пуΦ ½ŀƭƳ ǘŀǊǘŀŀǊ  ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ тΣфф 

пфΦ DŜǊƻƻƪǘŜ ȊŀƭƳ ǘŀǊǘ ŀŀǊ ϧ 

ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  ϵ тΣфф 

рлΦ YƛǇ  ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ 

 ϵ уΣрл 

рмΦ hƳŜƭŜǘ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ тΣрл 

рнΦ hƳŜƭŜǘ ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

ϵ тΣрл 

роΦ wƛǾƛŜǊƪǊŜŜƊ  ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ тΣфр 

рпΦ wƛǾƛŜǊƪǊŜŜƊ ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ 

ϵ тΣфр 

ррΦ ¢ƻƴƛƧƴǎŀƭŀŘŜ ϧ ŀǾƻŎŀŀŘƻ 

ϵ тΣфр 

  



Ice roll is een variant waarbij de ingredi±nten in rijst papier gewikkeld 

worden met de sushi rijst aan de binnenkant zit (een rol bestaat uit 8 

stukken)  

    

    

    

    

    

56. verse zalm & avocado  

ϵ тΣфр 

57. verse tonijn & avocado 

ϵ уΣрл 

58. verse tartaar zalm 

&avocado ϵ тΣфр 

рфΦ ƎŜǊƻƻƪǘŜ ǘŀǊǘŀŀǊ ȊŀƭƳ ϧ 

ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ ϵ уΣрл 

слΦ ǾŜǊǎŜ ǘŀǊǘŀŀǊ ȊŀƭƳ ϧ 

ǊƻƻƳƪŀŀǎ  ϵ тΣфр 

смΦ ¢ƻƴƛƧƴǎŀƭŀŘŜ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

 ϵ уΣлл 

снΦ/ƘƛŎƪŜƴ ŘǊŀƎƻƴ ϧ ƳŀȅƻƴŀƛǎŜ 

ϧ ƎŜƳƛȄǘ ǎŜǎŀǎŜƳ   ϵ ммΣтр 

соΦ DŜōŀƪƪŜƴ DŀǊƴŀŀƭ ϧ Ƴŀȅƻƴŀƛπ

ǎŜ ϧ ƎŜƳƛȄǘ ǎŜŀǎŜƳ  

                    ϵ ммΣфр 

    

спΦ YƛǇ ϧ ƳŀȅƻƴŀƛǎŜ ϧ ƪƻƳπ

ƪƻƳƳŜǊ  ϵ фΣрл 

срΦ !ǾƻŎŀŘƻ ϧ ǊƻƻƳƪŀŀǎ  

ϵ тΣрл 

  

66. Roomkaas & avocado 

ú 9,95 

67. Tonijnsalade & avocado 

ú 9,99 

68. Roomkaas & komkom-

mer ú 9,95 

 

    

California maki met gerookte zalm om de sushi heen ge-

wikkeld. (een rol bestaat uit 8 stukken)  



 Sprinkel roll is een variant waarbij de ingredi±nten in het nori blad wor-
den gewikkeld met de sushi rijst aan de buitenkant. De buitenlaag van 
de sushi bestaat uit krokante sesamzaadjes met vis kruiden (een rol 
bestaat uit 8 stukken)  

    

    

    

    

    

тлΦ ½ŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ млΣрл 

тмΦ ¢ƻƴƛƧƴ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ ммΣрл 

тнΦ YǊŀōǎǝŎƪ   ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ фΣрл 

тоΦ YǊŀōǎǝŎƪ  ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

ϵ фΣрл 

тпΦ hƳŜƭŜǘ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ фΣрл 

трΦ wƛǾƛŜǊƪǊŜŜƊ  ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

 ϵ ммΣрл 

тсΦ YǊƻƪŀƴǘŜ ȊŀƭƳ  ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ   

ϵ мнΣфр 

 

ттΦ YǊƻƪŀƴǘŜ ȊŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵмнΣфр 

    

туΦ /ƘƛŎƪŜƴ 5ǊŀƎƻƴ ϧ Ƴŀȅƻς 

ƴŀƛǎŜ ϵмнΣфф 

   

Wasabi roll is een variant waarbij de ingredi±nten in het 

nori blad worden gewikkeld  met de rijst aan de buitenkant. 

De buitenlaag van de sushi bestaat uit krokante wasabi 

sesamzaadjes. (een rol bestaat uit 8 stukken)  

тфΦ DŜōŀƪǘ ƎŀǊƴŀŀƭ 

 ϵмнΣфф 

улΦΦ /ƘƛŎƪŜƴ 5ǊŀƎƻƴ  

  ϵ мнΣфф 

умΦ ±ŜǊǎŜ ȊŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ        

ϵ млΣтр 

унΦ ±ŜǊǎŜ ¢ƻƴƛƧƴ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ 

ϵ мнΣтр 

уоΦ YǊƻƪŀƴǘŜ ȊŀƭƳ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

 ϵ мнΣфр 

упΦ YǊƻƪŀƴǘŜ ȊŀƭƳ ϧ ƪƻƳπ

ƪƻƳƳŜǊ  ϵ мнΣфр 

урΦ hƳŜƭŜǘ ϧ ŀǾƻŎŀŘƻ  

ϵ фΣтр 

усΦ YƛǇ ϧ ƪƻƳƪƻƳƳŜǊ  

ϵммΣрл 


